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MOIN, MOIN,

im Magisterhof Schobiill.

Wir freuen uns, dass ihr bei uns seid. Genief3t eine moderne,
nordfriesische Kiiche mit einem unvergleichlich grofdartigen Ausblick
direkt auf die Nordsee.

Schon gewusst?
Die Hochzeit, das Geschaftsessen, die Tagung, die Konfirmation,
die Weihnachtsfeier, der besondere Geburtstag — wir finden gemeinsam
die beste Zusammenstellung fiir euren grofden Tag.

Fir eure Feier steht euch unser Saal mit Platz fiir bis zu 50 Personen zur
Verfiigung oder unser Nebenraum mit Platz fiir bis zu 15 Personen.

Sprecht uns gerne an.
Unser Team freut sich sehr darauf, euren Tag unvergesslich schén zu
gestalten.

UNSERE REGIONALEN LIEFERANTEN
I Bickerei Hansen, Hattstedt 1 Hofer, Schobiill
I Die Trollebiiller Eiscremerei I Kartoffel Lorenzen, Treia
I Friesisches Teehaus, Husum 1 Krabben & Fisch, Ténning
1 Flensburger Fleischkontor I Landschlachterei Burmeister, Vil
1 Hof Hahnenkamp, Wobbenbiill J Marienhof Freilandeier, Bordelum

A S www.magisterhof.de
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SUPPEN

fruchtige Tomatensuppe \’

Croutons

Basilikum Rahmsuppe /

wahlweise mit gerduchertem Lachs

Krabbensuppe

eigene Herstellung | Krabben

VORSPEISEN

Ziegenkdse-Bruschetta ’
Gerostete Baguettescheiben | Tomate | Ziegenkase
Hausgemachtes Pesto | Balsamico

gerduchertes Forellenfilet aus Tonning
Basilikum-Kartoffelsalat | stifdsauer eingelegte Radieschen

Black Tiger Garnelen
4 Gebratene Garnelen | Aioli | Baby Leaf

SALATE

Beilagensalat ’
Blattsalat | Baby Leaf | Gurke | Karotte | Tomate | Paprika

grofder gemischter Salat ,
Blattsalat | Baby Leaf | Gurke | Karotte | Tomate | Paprika

Salat Toppings:
Black Tiger Garnele 3,00 € | Rinderstreifen 10,50 € | KiKok Hahnchen 8,50 €

Dressingauswahl: Honig-Senf , oder Vinaigrette \, , 7
. 4 hincnicaiadl

, vegetarisch \l vegan
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FISCH

Matjes Hausfrauenart
3 Matjesfilets | Hausfrauensauce | Bratkartoffeln
Salatbeilage

Filet vom Seelachs
hausgemachte Remoulade | Bratkartoffeln | Beilagensalat

Pasta Florentiner Art
gebratene Black Tiger Garnelen | gerahmter Spinat | Pasta
Cherrytomaten

Pannfisch
Seelachsfilet | Zanderfilet | Kabeljau
Dijonsenfsauce | Bratkartoffeln | Beilagensalat

Filet vom Kabeljau
sufd-sauer eingelegte Radieschen
warmer Basilikum - Kartoffelsalat

gelbes Thaicurry | Kabeljau

buntes Gemiise | Reis

Zanderfilet
gerosteter Blumenkohl | Kartoffel-Basilikumstampf
Tomate

Nordseekrabben
Rihrei | Bratkartoffeln | Salatbeilage

Scholle Finkenwerder Art
Scholle im Ganzen gebraten | knuspriger Speck
Bratkartoffeln | Beilagensalat
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Pasta ’

Tomatensauce

Schnitzel
Pommes | Erbsen & Wurzeln

paniertes Fischfilet
Erbsen & Wurzeln | Kartoffelstampf

Hiahnchennuggets
Pommes

Portion Pommes oder
Portion SiiRkartoffelpommes

VEGETARISCH | VEGAN
Pilze, P

gerahmte Pilze | junger Lauch | Pasta
+ Kase 2,00 €

Y \

gelbes Thaicurry \’

buntes Gemiise | Reis

Kartoffelstrudel ,
Rahmspinat | Ofenkarotte

cremiges Basilikumrisotto ,
gerosteter Blumenkohl | Tomate
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FLEISCH

Schnitzel Wiener Art
Zitrone | Bratkartoffeln | Beilagensalat

Sauerfleisch
hausgemachtes Sauerfleisch vom Schwein | Remoulade
Bratkartoffeln | Salatbeilage

gebratene Rinderleber
Rhabarber | Kartoffelstampf | Rostzwiebeln

Gebratene Rinderstreifen vom Husumer Rind

Knoblauch Sahnesauce | Cherrytomaten | Pasta
+ Kase 2,00 €

Geschmorte Ochsenbacke
Schmorsauce | Kartoffel-Zwiebelstampf | Ofenkarotten

Schnitzel Rahmpilze
Schnitzel Wiener Art | gerahmte Pilze | Bratkartoffeln
Beilagensalat

Lammfrikadellen
Gerosteter Blumenkohl | Kartoffel-Basilikumstampf

Friesenschnitzel
Schnitzel Wiener Art | Spiegelei | Nordseekrabben
Bratkartoffeln | Beilagensalat

Husumer Rumpsteak
hausgemachte Krauterbutter | Bratkartoffeln
Gemiisebeilage zur Auswabhl:

Champignons & Zwiebeln | Grillgemiise

TR Ml
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DESSERT -

Creme Brilée
1 Kugel Eis eurer Wahl

hausgemachtes Schokoladenmousse
kleiner Obstsalat

Rhabarber Tiramisu im Glas ; :
Mascarpone mit Vanille | Rhabarberkompott | Loffelbiskuit v

EIS

1 Kugel Eis deiner Wahl
- individuell wechselnde Sorten -
Bitte fragt das Servicepersonal fiir mehr Informationen.

N Die Tvollebille:

© — Fiscremerei —

Schlagsahne

Wir bekommen unser Eis aus Trollebiill. Das sagt Euch nichts?

Ein kleiner entlegener Ortsteil von Stedesand, mitten im Nirgendwo und doch sehr schén gelegen. Wir durften
uns den Hof und den Ort, an dem das Eis hergestellt wird, ganz persénlich anschauen & wir waren sofort ver-
liebt! Hier wird die Milch der eigenen Kiihe und die Zutaten aus der Region verwendet. Die Liebe, die in diesem
Projekt steckt, ist sofort zu sptiren & zu schmecken.

Uberzeugt Euch selbst.
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